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DATES 
 

L U N D I 
 

M A R D I 
 

J E U D I 
 

V E N D R E D I 

 
 

 

06 au 10 mai  

Salade de riz  

Sauté de porc  

Frites 

Glace 

Lentilles / lardons 
Hachis-parmentier  

Salade 

Flan chocolat  

Tarte à la tomate 

Sauté de dinde   

Champignons / Haricots beurre 

Fruits au chocolat 

Radis beurre 

          Poisson pané 

         Carottes 

Fromage blanc 
 

 

13 au 17 mai 

 

MENU VERT 

 

Avocat / tomate / gruyère 

Jambon au four 

Riz sauce tomate 

Rocher coco 

   Concombre à la crème 

    Roti  à la dijonnaise 

Pommes de terre / carottes 

Salade de fruits 

Pâté de foie 

Saumon sauce à l’oseille 

Gratin de courgettes 

Yaourt aux fruits  

 

 

20 au 24 mai  

Salade cœur de palmier / tomate 

Saucisse  

Petits pois 

Gâteau pomme / citron  

Salade strasbourgeoise 

Roti de porc  

Ratatouille 

Panna cotta fruits rouges 

        Carottes râpées 

     Paella au poulet  

Compote maison 

Saucisson à l’ail 

                  Poisson 

    Haricots verts 

   Salade de fruits 
 

 

27 au 28 mai 

 

Asperges 

Pâtes  au thon 

kiwi 

Haricots verts/ 

thon/olives/tomates 

Steak haché  

Frites – salade 

Milk shake fraise 

 

Menus élaborés en collaboration avec la diététicienne de St-Nicolas de Bourgueil et sont donnés à titre indicatif. Ils sont susceptibles d'être modifiés pour des raisons 

d’approvisionnement. 

Fromage à tous les repas 

Produits BIO : pâtes, semoule, riz, lait, farine, yaourts.  

 viande d’origine française 


