RESTAURANT SCOLAIRE
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Crumble pomme chocolat

Pavlova fraise banane
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Duo carottes/céleri _Asperges } Piémontaise i
26 21130 avril Boulte e porc p S

Carottes
Creme caramel

Concombre/mais

Endive/pomme/roquefort
Saucisser

Tomates ceufs
RO6ti dijonnaise =

Salade cceur de palmier
Poisson blanc sauce citron

03 au 07 mal G:juf%” bech_amel Jardiniére de légumes + légumes au four Haricots verts
Pate ot Eplngrd Muffin fruits rouges Fromage blanc H
Radis Taboulé «d YR g .
. Croque-monsieurs Sauté de veaur > 5,
10 au 14 mai Salade Haricots verts EN MR, FAIS CE B
Fraises Ile flottante = QILTE PLA(T |
e, ™ @
Carottes rapées Asperges Salade de chou/mais/gruyére Salade haricots verts
17 21 . Saute de porc* au curry Steack hachéz Pouletr Papillote de poisson
au mal Pates ™ Haricots verts Pomme de terre sautées Riz ®
Salade de fruits Pancake Kiwi yaourts fruits ™
Salade d’avocat Lentille/lardon Paté
24 28 . ey ROti de porce= Escalope de dinde® Poisson sauce estragon
e et J Ratatouille Courgettes Creme chocolat
Poire amande chocolat Fraises

Menus élaborés en collaboration avec la diététicienne de St-Nicolas de Bourgueil et sont donnés a titre indicatif. 1ls sont susceptibles d'étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.

Fromage a tous les repas

Produits BIO : pates, semoule, riz, lait, farine, yaourts.
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— viande d’origine frangaise




